
The Berg X Roots 69 €
Viinipaketti 57 € 

Alkoholiton juomapaketti 36 €

THE BERG

Lauri Saarikoski
Keittiömestari

Maahan juurtunut vuodenaika
– juuret, lämpö ja ajan kanssa

syntyvät maut.



Peuraa Inkoosta

Petit fours + 10€

THE BERG

Kurpitsaa ja tryffeliä

Pelle Janzon+ 16€
Louis Latour Côte De Beaune Villages

12 cl +15€

Turskaa ja hummeria

Hakaniemi ja hasselpähkinä + 14€
Graham's 20 Years Old Tawny Port 6 cl + 15€

Selleriä ja yuzua



The Berg X Roots 69€
Wine pairing 57€

Alcohol free pairing 36€

THE BERG

Lauri Saarikoski
Head Chef

A season grounded in the earth
— roots, gentle warmth and

flavours slowly drawn out over
time.



THE BERG

Venison from Inkoo

Petit fours + 10€

Pumpkin and truffle

Pelle Janzon + 16€
Louis Latour Côte De Beaune Villages

12 cl +15€

Cod and lobster 

Hakaniemi and hazelnut + 14€
Graham's 20 Years Old Tawny Port 6 cl + 15€

Celery and yuzu
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